Garganelli zucca e salsiccia

Ma quant'è buona la pasta all'uovo con la zucca?! Il procedimento base è quello del risotto con la differenza che la pasta verrà cotta a parte, l'aggiunta di salvia e rosmarino completerà il vostro piatto.
Per comodità riporto qui di seguito la ricetta.

· zucca

· salsiccia

· cipolla

· 1 bicchiere di vino bianco

· rosmarino e salvia

· garganelli

· olio, sale

Soffriggete la cipolla con gli odori; aggiungete la salsiccia, sfumate con il vino bianco e unite la zucca. Correggete di sale e portate a cottura la base con la quale salterete i garganelli al dente.

Commento alla ricetta

IO ci aggiungo anche un pò di pancetta da soffriggere all'inizio... a me piacciono i piatti bomba!!!!
La zucca è ottima anche con le olive nere... PROVA!
Antonio

